
JUAN GRIS 2016
La séptima edición de la Colección de Artistas Españoles rinde 

homenaje a Juan Gris, uno de los grandes maestros del cubismo. La 
estructura, la armonía y la profundidad definen tanto su obra como el 

carácter de esta edición limitada.

VARIEDAD: 100% Tempranillo. 

CRIANZA: 20 meses en barricas nuevas de roble francés y 
posteriormente, 3 meses en tinos de roble Allier de 22Hl

NOTAS DE CATA: De color rojo rubí profundo con reflejos 
granates. Paleta aromática compleja y armoniosa. Aparecen 
frutos negros maduros como mora y ciruela, acompañados de 
notas especiadas, cacao, y sutiles tostados de la crianza en barrica. 
Con la oxigenación surgen matices balsámicos y minerales que 
aportan equilibrio y riqueza al conjunto. En boca es amplio, 
profundo y armonioso, con taninos pulidos y una acidez bien 
integrada que aporta frescura. El paso es sedoso y persistente, 
dejando un final largo y elegante. 

MARIDAJE: Este vino es ideal para acompañar carnes rojas, 
platos elaborados, cocina tradicional y propuestas 
gastronómicas que valoren la complejidad y el detalle.

PREMIOS 

 95 PUNTOS Guía Peñín 2026
 94 PUNTOS James Suckling #Rioja Report October 2025 

SERVICIO: 14ºC, abrir 30 minutos antes de beber. 

ALCOHOL: 14 % | VINO VEGANO|  




