ALTANZA

BODEGAS

CLUB ALTANZA 2017

Este vino reposa en una sala privada creada exclusivamente para
este fin. Es un vino potente, de gran complejidad aromdtica y
muy expresivo en boca. Uva procedente de vifiedo viejo de
distintas edades. Serie limitada.

VARIEDAD
100% Tempranillo.

CRIANZA
Fermentacion malolactica en foudres de roble francés y 18
meses en barricas nuevas de roble francés.

NOTAS DE CATA
Color cereza brillante. En nariz se muestra intenso y profundo,
con elegantes notas balsdmicas acompafiadas de matices de

@ regaliz y chocolate. En boca destaca por su frescura y gran

potencia aromatica: Club presenta una entrada viva, de gran
volumen y paso impecable, con un tanino presente pero finisimo
A LTA N ZA que acaricia el paladar y deja una delicada sensacién de
terciopelo. Su buena acidez y sodlida estructura conducen a un
postgusto largo y persistente.
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Bajé aquellas escaleras de un edificio con mucho estilo. . ey
En sa sala ;s;ﬁm-m:fﬁdmbmnfés cordero lechal asado con guarnicién de patatas.
atesoran un Tempranillo de calidad y arada excelentes.
El aroma a madera y fruto negro se entremezda
on una cdlida luz, augurando la edicion limitada

de 48.000 botellas de Altanza Club, PREMIOS
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rabo de toro estofado o carnes rojas a la parrilla. Sugerencia:

EMBOTELLADO EN LA PROPIEDAD
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