
7ARIEDAD Z 7I¥EDO

ŅńńŽ weÍpranillo proveniente de nuestra finca. hdad Ňŉ aíos. 
Suelos ferrosos en su Íayorèa. dltura aproØ. ňŌń Íetros.

1REMIO4
ōŇ ÐÕÎÔÏÓ jÕèÁ sÅíèÎ ņńņŉ
ōŅ ÐÕÎÔÏÓ mÁÍÅÓ vÕÃËÌÉÎÇ ņńņň 
ōń ÐÕÎÔÏÓ lzvf ņńņň ŪpÅÄÁÌÌÁ sÌÁÔÁū 
weÍperatura servicio:ŅŊƃ  dlc: ŅňŽ

2019

7ENDIMA
díada calificada coÍo  hØcelente en RioÊa. 
fliÍatolïgicaÍente seco, con poca uva pero con 
eØcelente estado sanitario y vegetativo. RaciÍos 
sueltos, aireados y Íoderado vigor. questros vinos 
destacaron por tener  taninos redondos y sedosos 
con alta carga polifenïlica.

E-A#ORACIÚN Z CRIAN;A

ierÍentaciïn alcohïlica y ÍalolÜctica en acero inoØidable. 
frianza durante ŅŌ Íeses en barricas de roble francäs  para 
finalizar Ň Íeses en tinos de roble dllier  de ņņ hl.

NOTA4 DE CATA

ge color granate intenso y capa Íedia. lntensidad 
olfativa Íedia y coÍpleÊa. foÍbinan los aroÍas a 
frutos roÊos ŪfraÍbuesa y cerezaū con las 
toÑues Ñue le aporta su paso por barrica francesa. 
siÍienta y balsÜÍicos Ñue dan paso a ligeras notas de 
ahuÍados y torrefactos. hlegante en boca, de 
tacto ligero pero aÍplio y redondo, de tanino 
aÍable, con acidez Íediaţalta y postgusto 
agradable y persistente. 

MARIDAJE

Realza una gran variedad de guisos, carnes a la brasa, 
pescados azules a la plancha y blancos en salsa. 
Sugerencia: estofado de cordero.




